
 

 

REBENBESTELLUNG 
über 
Verein für Gartenbau u. Landespflege Marktl/Stammham e.V. 
 
Im Rahmen des geplanten Rebschnitt- und Pflegekurses  
mit Referent: Wolfgang Hofenauer 84533 Marktl am Kreuzberg 17 im Frühjahr 2025  
ist es möglich, Reben zu kaufen. 
 
Diese unterteilen sich in Tafeltrauben (für den Verzehr) als geschützten Einzelstock  
z. B. auf einer Terrasse oder Keltertrauben für eine spätere Verarbeitung (Saft/Wein).  
 
Wir bieten Unterstützung bei der Aufzucht dieser Reben  
beginnend beim Pflanzen (beide Arten unterscheiden sich im Rebschnitt). 
 
Dazu ist eine Bestellung bis Ende Oktober  
bei Wolfgang Hofenauer (08678 74 145)  
erforderlich (Lieferung Frühjahr 2025). 
 
 
Angeboten werden: 
 

- Tafeltraube rot:  
 
Muskat bleu: sehr robust, frühreifend. Besitzt eine sehr gute Frosthärte und sehr 
gute Pilzfestigkeit (mit gelbem Herbstlaub). 
Preis ca. (genaue Preisliste ist noch nicht vorhanden) 5 EUR/Stück 
 

- Tafeltraube weiß: 
 
Garantos: früh reifende Rebe; sehr widerstandsfähig gegen Frost und Pilze, 
mittelgroße und lockerbeerige Trauben mit großen, knackigen und ganz leicht 
ovalen Beeren. Diese Sorte hat ein angenehmes Muskataroma. 
Preis ca. (genaue Preisliste ist noch nicht vorhanden) 5 EUR/Stück 
 

- Keltertraube weiß: 
 
Sauvignac: Pilzresistente Kreuzung aus Sauvignon Blanc x Riesling (und einem 
Resistenzpartner). Beste Qualität für gute, sonnige Lagen. Beste Ergebnisse bei 
Verkostungen. 
Preis für Propfrebe ca. 2 EUR/Stück, für den Hochstamm (ein Jahr Vorsprung) 
ca. 4 EUR/Stück (nach Verfügbarkeit) 
 

- Keltertraube rot: 
 
Satin Noir: Pilzresistente Cabernet-Sauvignon-Kreuzung mit Resistenzpartner.  
Preis für Propfrebe ca. 2 EUR/Stück, für den Hochstamm (ein Jahr Vorsprung) 
ca. 4 EUR/Stück (nach Verfügbarkeit) 
 

• Bitte beachten Sie: auch pilzwiderstandsfähige Reben im Freien benötigen in der Regel einen 
gewissen Pflanzenschutz, dieser kann jedoch biologisch in größeren Abständen erfolgen. 
 

Der Termin Rebschnitt- und Pflegekurses im Frühjahr 2025,  
wird in der Tageszeitung und über die Homepage bekanntgegeben. 


